
Cukrowe pomysły w Smolęcinie 

 

  W dniu 1 kwietnia 2017 r. w świetlicy wiejskiej  w Smolęcinie uczestniczki warsztatów 

postanowiły wrócić wspomnieniami do dzieciństwa i samodzielnie wykonać świąteczne 

ozdoby z masy cukrowej. 

Zajęcia zorganizował Powiatowy Zespół Doradztwa Rolniczego w Szczecinie,                             

a przeprowadziła je Pani Agnieszka Pietruszkiewicz ze Smolęcina, która przybliżyła 

zebranym technikę dekorowania ciast wielkanocnych kolorową masą cukrową. Podstawową 

bazą do wykonania ozdób były: kolorowa masa cukrowa, cukier puder, silikonowe wałki                           

i maty, folie i mnóstwo różnorodnych wykrawaczy zarówno plastikowych, jak i silikonowych. 

Do udekorowania czekały babeczki i czekoladowy tort. 

Wspólne zajęcia kulinarno-plastyczne upłynęły w miłej atmosferze i sprawiły 

wszystkim dużo radości. Organizatorzy postarali się, aby nie zabrakło pozytywnych przeżyć.                        

W trakcie zajęć dużą niespodziankę sprawił uczestniczkom Dyrektor ZODR Barzkowice-                           

Pan Adam Kalinowski, który na zaproszenie organizatorów postanowił spełnić prośbę 

uczestniczek i wspólnie ze swoją rodziną, z wielkim zaangażowaniem tworzył misterne dzieła 

z masy cukrowej. 

Uwieńczeniem spotkania była degustacja czekoladowego tortu. Pomysł dekoracji                              

i dobór ozdób to wybór Pana Dyrektora, któremu dzielnie sekundowały pozostałe uczestniczki. 

   

 

 
                                                                                                                                                                   



     
           Fot.1.Pan Adam Kalinowski -Dyrektor ZODR w Barzkowicach podczas dekorowania tortu 

masą cukierniczą



Fot.2.Uczestnicy warsztatów: Pan Adam Kalinowski z rodziną oraz mieszkanki                                        

Smolęcina

Fot.3.Zaangażowanie uczestników w tworzenie efektownych elementów dekoracji



Fot.4.Materiały niezbędne do wykonania ozdób

Fot.5.Słodkie efekty kreatywności uczestników warsztatów



     
       Fot.6. Czekoladowy tort ozdobiony masą cukrową 


