Zalacznik Nr 3

Wymagania dotyczace ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczen
(jak duze namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy) i automatow ulicznych

I. 1. Pomieszczenia 1 automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsadnie praktykowane, beda
tak usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w czystosci i dobrym
stanie 1 kondycji technicznej, aby unikng¢ ryzyka zanieczyszczenia, w szczegdlnosci przez
zwierzeta i szkodniki.

2. W szczegolnosci 1 w miar¢ potrzeby:

(a) musza by¢ dostepne odpowiednie urzadzenia, aby utrzymaé wilasciwa higieng personelu
(wlacznie ze sprzgtem do higienicznego mycia 1 suszenia rak, higienicznymi urzadzeniami
sanitarnymi i przebieralniami);

(b) powierzchnie w kontakcie z zywno$cia musza by¢ w dobrym stanie, tatwe
do czyszczenia i, w miar¢ potrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymaga¢ stosowania gladkich,
zmywalnych, odpornych na korozje¢ 1 nietoksycznych  materiatéw, chyba
ze przedsigbiorstwa sektora spozywczego moga zapewnié¢ wlasciwe organy, ze inne uzyte
materialy sg odpowiednie;

(c) nalezy zapewni¢ warunki do czyszczenia i, w miar¢ potrzeby, dezynfekcji narzedzi
do pracy 1 sprzetu,

(d) w przypadku gdy, jako cze$¢ dziatan przedsigbiorstwa sektora spozywczego, czyszczone
sa Srodki spozywcze, nalezy ustanowi¢ odpowiednie przepisy, aby dokonywaé tego
W sposob higieniczny;

(e) mnalezy =zapewni¢ odpowiednig ilo$¢ goracej 1/lub zimnej wody pitnej;

(f) nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego
sktadowania 1 usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji 1 odpadow (zar6wno
ptynnych, jak i statych);

(g) nalezy zapewni¢ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania
1 monitorowania wtasciwych warunkow termicznych zywnosci;

(h) srodki spozywcze musza by¢ tak umieszczone, aby unikaé, na tyle, na ile jest to
rozsadnie praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

I1. 1. Wszelkie przedmioty, instalacje 1 sprzet, pozostajace w kontakcie z zywno$cig musza:

(a) by¢ skutecznie czyszczone, oraz, w miar¢ potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie
1 dezynfekowanie musi odbywaé si¢ z czgstotliwoscig zapewniajacg zapobieganie
jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia;

(b) by¢ tak skonstruowane, z takich materialdéw 1 utrzymywane w tak dobrym porzadku,
stanie 1 kondycji technicznej, aby zminimalizowa¢ jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;
(c) z wyjatkiem jednorazowych konteneréw i opakowan zbiorczych, by¢ tak skonstruowane,



z takich materiatlow 1 w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogly by¢
starannie czyszczone i, w miar¢ potrzeby, dezynfekowane; oraz

(d) by¢ instalowane w taki sposéb, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu
1 otaczajacego obszaru.

2. W miar¢ potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzadzenia
kontrolne w celu gwarancji wypelniania celow niniejszego rozporzadzenia.

3. W przypadku gdy niezbg¢dne jest uzywanie chemicznych dodatkow w celu zapobiezenia
korozji sprz¢tu i konteneréw, musza one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.

I11. Kazda osoba pracujaca w styczno$ci z zywnos$cig powinna utrzymywaé wysoki stopien
czysto$ci osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne okrycie
wierzchnie.

IV. 1. Podmioty dzialajace na rynku spozywczym sa obowigzane przestrzega¢ w zakladach
wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu nr 8§52/2004.

2. Osoba pracujagca w styczno$ci z zywnoscig powinna uzyska¢ okreslone przepisami
o0 zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi orzeczenie lekarskie dla
celow sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy
wykonywaniu ktérych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby.

3. Spetnienie wymagan okreslonych w rozdziale XII zalacznika II do rozporzadzenia
nr 852/2004 jest potwierdzane dokumentacja o przeprowadzonych szkoleniach lub
udzielonym instruktazu osobom wykonujacym prace przy produkcji lub w obrocie ZywnoS$cia
oraz osobom odpowiedzialnym za wdrozenie 1 stosowanie zasad systemu HACCP
w zakladzie.

4. Podmiot dziatajacy na rynku spozywczym jest obowigzany przechowywaé w aktach
osobowych orzeczenia lekarskie 1 dokumentacje, o ktorych mowa w ust. 2 1 3, oraz
udostepniac je na zagdanie organdéw urzedowej kontroli zywnosci.

5. Kopie orzeczenia lekarskiego oraz dokumentacji, o ktorych mowa w ust. 2 1 3,
znajduja si¢ w miejscu wykonywania pracy przez osobe, ktorej dotyczy to orzeczenie lub
dokumentacja.

Podstawa prawna:

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r. w sprawie higieny $§rodkéw spozywczych;

USTAWA z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (t.j. Dz. U.
z 2020r., poz. 2021 z p6zn. zm.).



